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Acabamentos:

Equipamento destinado à conservação de alimentos para passagem da cozinha ao
refeitório;
Disponível nas versões aquecido e refrigerado;
Controlador digital de temperatura;
Modelo aquecido com temperatura máxima de até 65°C;
Modelo refrigerado com faixa de 2°C a 7°C;
Sistema com gás refrigerante R290 (ecológico e eficiente);
Cantos sanitários que facilitam a limpeza interna;
Rodízios resistentes que facilitam o deslocamento;
Suporte interno para cubas GN totalmente em aço inox;
Equipamento projetado para uso profissional.

PAP

Elétrico

Alimentação:



L - Largura  |  P - Profundidade  |  A - Altura

Pass Through Aquecido

PRODUTO
Dimensões (mm)
L - 710 | P - 860 | A - 2090

L - 710 | P - 860 | A - 2090
PAP - 95kg

EMBALAGEM
Dimensões (mm)
L - 950 | P - 824 | A - 2256

L - 950 | P - 824 | A - 2256
- 152kg

MODELO Tensão Frequência

(Hz)

Potência

(W)

Consumo

(kWh/dia)

Capacidade

127/220 1260 675
50 - 60

9,8PAP
Aquecida

PAP

Tensão
127V / 220V

PAP PESO LÍQUIDO PESO BRUTO

(L)

127/220 300 6186,7PAP
Refrigerado


